
PizzaMexico



1  Na zmrzlou pizzu rozložíme nastrouhaný sýr 

cheddar a na plátky nakrájené papričky jalapeños.

2  Pizzu pečeme podle návodu.

3 Ze zakysané smetany, limetkové šťávy, mořské 

soli a limetkové kůry připravíme dip.

4 Upečenou pizzu ozdobíme dipem, nakrájenými 

cherry rajčaty, nasekaným koriandrem 

a podáváme.
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Suroviny pro 10 osob  

à cca 522 g

	10 kusů	1-25-017100  

		  Pizza Perfettissima 

		  Margherita  

 

Před pečením: 

	 700 g 	Sýr cheddar, 

		  nastrouhaný  

	 300 g 	Papričky jalapeño, 

		  nakrájené na plátky  

 

Po upečení: 

	250 ml	 Zakysaná smetana 

	 30 ml	 Limetková šťáva 

	 5 g	 Mořská sůl 

	 2 g	 Limetková kůra 

	 250 g	 Cherry rajčata, 

		  nakrájená na plátky 

	 30 g	 Koriandr, jemně 

		  nasekaný
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