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Illustracni obrazek. Zmény vyhrazeny.

1 Pizzu peceme podle navodu.

2 Na upecenou pizzu rozlozime na platky
nakrajena cherry rajc¢ata, dochutime bazalkovym
pestem, ozdobime listky bazalky a posypeme
hoblinkami parmazanu.

3 VSe nakonec pokapeme balzamikovou redukci
a podavame.
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10 kusU 1-25-017200
Pizza Perfettissima
Salami

Po upeceni:

150 g Bazalkové pesto

400 g Cherry rajcata,
nakrajena na platky

30 g Bazalka

200 g Syr parmazan,
hoblinky

80 ml Balzamikova redukce




